
Bolgheri Rosato DOC – Bolgheri

Uvaggio/Rebsorten: Cabernet
Sauvignon, Merlot, Syrah.

Vinificazione: Raccolta manuale
in cassette forate, breve contatto
con le bucce fino a conferire il
rosato “buccia di cipolla”,
fermentazione a temperatura
controllata di 16 ° C in vasche di
acciaio. Il vino non subisce processi
fisici di stabilizzazione tartarica.

Vinifikation: Manuelle Weinlese,
kurzer Kontakt mit den Beeren bis
eine Rosé-Faerbung “Buccia di
Cipolla” entsteht.
Kontrollierte Gaerung bei 16° C
im Stahltank. Der Wein erduldet
keinen Prozess der Stabilisierung
des Weinstein.
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